
Bocconcini et tomates au vinaigre balsamique
RECETTES – 30 MIN. ET MOINS – ACCOMPAGNEMENTS – LÉGUMES – VÉGÉTARIEN / VÉGANE

NOMBRE DE PORTION : 4

TEMPS DE PRÉPARATION :
10 MIN

TEMPS DE CUISSON :

https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/thematiques/30-min-et-moins/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/accompagnements/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/accompagnements/legumes/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/repas/vegetarien-vegane/


TEMPS DE REPOS :

DEGRÉ DE DIFFICULTÉ: FACILE

CONGÉLATION: NON

Ingrédients

4 grosses boules de fromage Bocconcini
2 bonnes tomates
Vinaigre balsamique blanc ou noir selon le goût
Filet d’huile d’olive
Poivre
Fleur de sel

Préparation

Couper les tomates et le fromage en tranche de 1/2 cm.1.
Étager les tomates et le fromage.2.
Arroser d’un peu d’huile d’olive.3.
Arroser de balsamique.4.
Saler et poivrer au goût.5.


