
3 INGRÉDIENTS : Marque-place mangeable pour
enfants !
RECETTES – DESSERTS – NOËL – THÉMATIQUES

NOMBRE DE PORTION : VARIABLE

TEMPS DE PRÉPARATION :
20 MIN

TEMPS DE CUISSON :

https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/desserts/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/thematiques/noel/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/thematiques/


10 MIN

TEMPS DE REPOS :

DEGRÉ DE DIFFICULTÉ: FACILE

CONGÉLATION: NON

Ingrédients

Crayons
Papiers
Pince à cil
Ingrédients
Chocolat blanc
Bonbons de Noël
Biscuits Chinois

Préparation

Faire fondre le chocolat dans un bain-marie.1.
Pendant ce temps, retirer les papiers des biscuits chinois à l’aide d’une pince à cils.2.
Tremper les biscuits dans le chocolat et les déposer sur une plaque couverte de papier3.
parchemin.
Parsemer des bonbons sur le chocolat.4.
Réfrigérer.5.
Découper des petites languettes de papier et y inscrire le nom des invités.6.
Insérer dans les biscuits lorsque le chocolat sera figé.7.




