
Sauce pour des burgers américains-thaï
surprenants!
RECETTES – 30 MIN. ET MOINS – ACCOMPAGNEMENTS – BBQ – SAUCES ET CONDIMENTS

NOMBRE DE PORTION : 6

TEMPS DE PRÉPARATION :
5 MIN

TEMPS DE CUISSON :

https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/thematiques/30-min-et-moins/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/accompagnements/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/thematiques/bbq/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/accompagnements/sauces-et-condiments/


TEMPS DE REPOS :

DEGRÉ DE DIFFICULTÉ: FACILE

CONGÉLATION: NON

Ingrédients

2 c. à soupe de mayonnaise
2 c. à soupe de sauce hoisin
1 c. à soupe de jus de citron
1 c. à thé de sauce sriracha

Préparation

Mélanger tous les ingrédients. Garnir les burgers de sauce, d’épinard et de fromage de chèvre au1.
goût.
Pour une version moins piquante, omettre la sauce sriracha.2.

http://www.bluedragon.ca/product/hoisin-sauce

