5 | FOURCHETTES

Bretzels au chocolat pour la Saint-Valentin

30 MIN. ET MOINS - COLLATIONS - DESSERTS - RECETTES - SAINT-VALENTIN - THEMATIQUES

NOMBRE DE PORTION : VARIABLE

TEMPS DE PREPARATION :
10 MIN

TEMPS DE CUISSON :



https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/thematiques/30-min-et-moins/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/collations/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/desserts/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/thematiques/st-valentin/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/thematiques/

TEMPS DE REPOS :

DEGRE DE DIFFICULTE: FACILE

CONGELATION: NON

Ingrédients

e Bretzels
¢ Pastilles de chocolat rose
e Bonbons au choix

Préparation

1. Faire fondre le chocolat dans un petit plat en vitre au four a micro-ondes 30 secondes a la fois.
Brasser entre chaque session de chauffage.

2. Tremper les bretzels au complet ou a moitié, selon votre golit. Déposer sur du papier parchemin.

. Parsemer de bonbons pendant que le chocolat est encore mou.

4. Réfrigérer quelques minutes pour faire figer le chocolat.
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