
Raclette dans une tasse
30 MIN. ET MOINS – RECETTES – REPAS – VIANDES

NOMBRE DE PORTION : 1

TEMPS DE PRÉPARATION :
5 MIN

TEMPS DE CUISSON :
1 MIN

https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/thematiques/30-min-et-moins/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/repas/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/repas/viandes/


TEMPS DE REPOS :

DEGRÉ DE DIFFICULTÉ: FACILE

CONGÉLATION: NON

Ingrédients

2 petites pommes de terre cuites coupées en tranches épaisses
3 tranches de pepperoni (ou de bacon cuit ou de grison)
3 tranches de fromage à raclette (ou du mozzarella ou du cheddar, ce qui vous fait envie)
Un cornichon tranché
Sel et poivre

Préparation

Si vous n’avez pas de pomme de terre cuite, vous pouvez les faire bouillir entières et pelées 6-71.
minutes. Une fois cuites, passez-les à l’eau froide et enlever la pelure avec vos doigts (ce sera
super facile!). Couper en tranches épaisses. Saler et poivrer les patates.
Mettre quelques tranches (selon la grosseur de votre tasse et celle de vos patates) dans le fond de2.
la tasse pour le couvrir. Ajouter une tranche de pepperoni puis une tranche de fromage.
Remettre des pommes de terre et répéter l’opération jusqu’au rebord de la tasse.3.
Mettre au micro-onde 1 minute. Servir avec les cornichons.4.


