
Forever 18!
ALCOOLISÉS – BREUVAGES – RECETTES

NOMBRE DE PORTION : 6

TEMPS DE PRÉPARATION :
5 MIN

TEMPS DE CUISSON :

https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/a-boire/alcoolises/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/a-boire/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/


TEMPS DE REPOS :

DEGRÉ DE DIFFICULTÉ: FACILE

CONGÉLATION: NON

Ingrédients

1 bouteille de cidre tranquille (j’ai opté pour la cuvée 525 des vergers Lafrance)
180 ml de crème de Cassis (j’ai utilisé celui de Cassis Monna & Filles)
750 ml de 7up
Tranches d’orange et cerises pour décorer.

Préparation

Pour un cocktail rouge rubis : Verser 30ml de crème de cassis1.
dans chaque coupe, puis séparer également le cidre dans les 6 verres. Allonger avec le 7up et
décorer d’une tranche d’orange.
Pour un cocktail de type «Kir» : Verser un sixième de la bouteille de cidre dans chaque coupe2.
et faites de même avec le 7up. Verser délicatement 30ml de crème de cassis dans chacun des
verres (au centre, sans éclabousser les parois de la coupe). La crème ira faire son lit au creux du
verre, donnant un look étagé tout en dégradé).

http://www.lesvergerslafrance.com/
http://www.cassismonna.com/

