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WOW ! Un cornet au brownie et au caramel ! Le
réve !

DESSERTS - RECETTES

NOMBRE DE PORTION : 12

TEMPS DE PREPARATION :
15 MIN

TEMPS DE CUISSON :


https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/desserts/
https://devcinqf2.alex-wp.com/categorie/recettes/

25 MIN

TEMPS DE REPOS :

DEGRE DE DIFFICULTE: MOYEN

CONGELATION: OUI

Ingrédients

Une boite de brownies Betty Crocker
1 ceuf

1/3 tasse d’huile végétale

1/3 tasse d’eau

12 cornets a fond plat

Caramel du commerce

e Créme glacée a la vanille

Préparation

Préchauffer le four a 350 F.

Faire le mélange a brownies Betty Crocker en suivant les indications sur la boite.

Déposer les 12 cornets dans un contenant a muffin.

Remplir les cornets en divisant de fagon égale la pate a brownies. Approximativement % tasse.
Cuire pendant 25-30 minutes sur la grille du milieu ou jusqu’a ce qu'un cure-dent en ressorte
propre.

Laisser refroidir.

Retirer un peu de brownie dans chacun des cornets et mettre de coté.
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10.

. Remplir les cavités de caramel.
. Au moment de servir, déposer une boule de créeme glacée sur le cornet et garnir de caramel et du

restant de brownie.
Déguster!



