
 

 

 

 

Temps de préparation : 8 minutes 

Degré de difficulté : facile 

Portion : 1 

 

Machiatto au caramel écossais 

Ingrédients :  

• 2 c. table de lait chaud 

• 1 espresso 

• 1 ½ once de Dr. McGILLICUDDY’S caramel écossais 

• 2 c. table de mousse de lait 

Garniture : morceaux de bonbon au caramel écossais, crème fouettée ou un filet de 

caramel salé 

Marche à suivre:  

1. Verser le lait chaud dans la tasse, suivi de l’espresso, de l’alcool et de la mousse 

de lait.  

2. Ajouter au goût les garnitures.  


